
CATERING

BANKETTMAPPE 



Sehr geehrte Damen und Herren,

 

vielen Dank für Ihr Interesse an unserem Partyservice. 

Auf den folgenden Seiten haben wir einige Vorschläge für Sie 
zusammengestellt, falls Sie Änderungen oder eigene Ideen haben, 
sind wir gerne für Sie da, um diese mit Ihnen gemeinsam umzusetzen. 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Studieren unserer Vorschläge. 

Mit freundlichen Grüßen  
Ihr Partyservice Schulz Team 

Partyservice Schulz 

Gottlieb-Daimler-Strasse 8 

69207 Sandhausen  
Tel.: 06221 714411 

SIE BRAUCHEN:

STÜHLE I TISCHE I ZELTE I GESCHIRR I TISCHWÄSCHE……

fragen Sie uns !

Vorwort



Fingerfood 
Blätterteigtaschen „ Vegetarisch“
mit Spinat und Schafskäse  

Blätterteigtaschen „ Mexico“
Hackfleisch, rote Bohnen, Kreuzkümmel

Blätterteigtaschen „ Atlantic“
Lachs, Spinat, Creme-fraiche

Blätterteigtaschen „Nordsee“
Shrimps und Ananas

Teufelsbällchen mit Korianderdip
scharfe Fleischbällchen mit Paprika

Indische Pflaumenbällchen
Hackfleisch, Curry, Koriander

Gefüllte Champignons
mit Kräuterfrischkäse

Tomaten-Mozzarella-Spieße

Knackige Gemüsesticks
mit Kräuterfrischkäse

Spinatroulade mit Lachs

Kleine Quiche 
mit Lauch und Speck

Datteln im Speckmantel

Auberginenröllchen gefüllt mit
Cous-Cous und Gemüse auf Gurkenscheibe

Hähnchenspieße   
mit Erdnusssauce 

Crepéröllchen mit 
Paprikacreme  

Crepéröllchen gefüllt mit 
Thunfischcreme

Crepéröllchen gefüllt mit
Hähnchen und Karotten

Chicken Wings  
mit BBQ - Dip 

Chicken Nuggets 

Salate im Glas oder Schälchen:
 

Glasnudelsalat mit Gambas
Tomaten, Gurken…

Rindfleisch-Salat „Devil“
Oliven und Paprika

Cous-Cous Salat
mit Gemüse und Kräuter 

Rucola-Salat
mit Kirschtomaten und Balsamico-Dressing

Hähnchensalat
Staudensellerie, Kräuter

Reis-Lachssalat

Käse-Lauch-Ananas-Salat

Shrimps-Avocado
Kirschtomaten

Pilztatar mit Parmaschinken

Italienische Töpfchensülze
Kirschtomaten, Schinken, Mozzarella, Basilikum

Roter Linsensalat 
mit Hähnchen-Sesam-Spieße

Paprikaschaumcreme mit Tortillawürfel

Köfte auf Tomatensalsa

Sesam Knusperschnitzel
auf Gurken-Caipirinha 

Speckkartoffeln mit Kräuterquark

Schichtsalat
mit Schinken und Ei

Schmorr-Tomaten mit Balsamico

Bulgursalat mit Minze

Linsensalat mit Datteln

Feigen-Melonensalat mit Serranoschinken

Matjes-Tatar auf roter Beete

Kleine Kartoffelrösti mit Lachscreme

Hausgemachtes Apfel-Relish mit Ziegenkäse

Vegetarischer Schichtsalat
Römersalat I Karotten I Rote Beete I
Paprika I Eier I 

Mexikanischer Nudelsalat (pikant)
Salsa I Bohnen I Mais I

Geflügel - Currysalat

Gersten-Spinat-Salat mit Rauchlachs

Humus mit Pida- Brot

pro Glas ab 2,20€ zzgl. MwSt.
Preis je nach Sorte und Auswahl

und vieles mehr…
am besten einen Termin vereinbaren zur 
Besprechung



Fingerfood 
Canapé oder Brötchen Variationen

Geräucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Geräucherte Forelle mit Kaviar
Graved Lachs mit Honig-Senf
Gambas mit Knoblauchdip
Krabben auf Ei

Rosa gebratene Entenbrust
Hähnchenbrust
Trancen vom Schweinefilet
Rosa gebratenes Roastbeef
Parmaschinken mit Melone
Pfeffersalami
gekochter Schinken
roher Schinken
Minischnitzel

Tomate-Mozzarella und frischem Basilikum
Brie mit Trauben
Ziegenkäse
gegrilltem Gemüse
Frischkäse mit Früchten
Schnittkäse

pro Canapé inklusive MwSt 2,90 - 3,90 €

WRAPS

mit Gemüse
mit Hähnchenfleisch
mit paniertem Schweinefleisch

in jedem Wrap 
Salsa, Creme-Fraiche, rote Bohnen
Eisbergsalat, Zwiebel….

pro Wrap inklusive MwSt 4,80 €

Panini:
mit Rucola und Serranoschinken
mit Tomate-Mozzarella
mit Schweinesteak und Ananas
mit Salami und Essiggurken
….. und viele Sorten mehr

pro Panini inklusive MwSt  4.- /  6.- € 

Bagels
verschieden belegt
pro Bagel  inklusive MwSt 2,20 €

Obstkorb 
pro Person zzgl. MwSt 1,30 €



FingerfoodI Beispiel

In kleinen Gläschen angerichtet: 

Shrimpssalat mit Avocados 

Linsensalat mit Datteln

Krautsalat mit Pulled Turkey 

Kartoffelsalat mit Hähnchenstreifen 

******

Warm:

Kleine Gemüse-Kartoffelpuffer mit Kräuterquark

Indische Fleischbällchen mit Backpflaume gefüllt

Gefüllte Auberginen mit Dip

gegrillter Gemüsespieß der Saison 

Gemüsequiche

******

Dessert:
Panna Cotta mit Minze

und frischen Beeren
Mango-Joghurttraum

Preis ohne MwSt. 18,50.- pro Person



BBQ Heidelberger Schloss 

Pflücksalat mit Vinaigrette
*****

Bulgursalat mit frischer Minze
Mexikanischer Nudelsalat

Hausgemachter Kartoffelsalat
******

Sous vide gegarte Rumpsteaks 
mit Kräuterbutter vom Grill

Riesen-Gambas mit Zitronenbutter
Eingelegtes Hähnchen mit 

(Zitrone / Kurkuma / Zwiebel und Paprika)

Mediterrane Gemüsepfanne 
mit Kräuterdip

*****
Dessert im Glas

Obstsalat mit Vanillesauce

Cappuccino-Tiramisu 

Preis ohne MwSt. 39.- € pro Person

HEIDELBERG



BBQ RUSTIKAL 

Kartoffelsalat,
Nudelsalat

Tomatensalat,
Gurkensalat und Krautsalat

*****

Grillen

eingelegte Schweinesteaks
Bratwürstchen mit Senf und Ketschup

Rinderhüftsteaks mit Kräuterbutter
Schafskäse in der Folie

******

In kleinen Gläschen

Mousse au chocolate

Frische Erdbeeren mit Vanillesauce

Preis ohne MwSt. 22.- € pro Person



ROUTE 66 
Salate:

Original Cole Slaw Salad
Tomatensalat

Thunfisch-Bohnen-Salat
Amerikanischer Kartoffelsalat

Mexikanischer Nudelsalat 

*****

Vom Grill:
Saftiger Rinderburger

zum Selbstbelegen 
-Tomate
-Zwiebel

-Cheddarkäse
-Essigurken

-Salat
Schweinesteak mager

Kreolischer Schweinebraten vom Grill
mit Schwenkzwiebel

Rinderhüftsteaks mit Kräuterbutter
Zarte Spareribs mit BBQ-Sauce
Baked Beans ( in Tomatensauce)
Wedges,  Süßkartoffelpommes

Maiskolben mit Butter
Grillgemüse

Paprika I Zucchini I Champignons I Zwiebeln
Baked Potatoes mit Sour Cream 

******
Blueberry Pancakes

Schokomuffins
Apple Crumble Pie



Kartoffelsalat
Badischer Kartoffelsalat mit Speck
Gurkensalat mit Dill
Tomatensalat
Tomaten-Mozzarellasalat mit frischen Basilikum
Bulgursalat mit Minze
Hirtensalat (Rote Bohnen, Zwiebel, Gurke, Schafskäse und 
Mais)
Rettichsalat
Käse-Lauch-Ananas-Salat
Walldorfsalat (Sellerie, Apfel und Walnüsse )
Geflügelsalat
Meeresfrüchtesalat
Shrimpssalat
Eiercurrysalat
Grüner Bohnensalat mit Champignons und 
Balsamicodressing
Zuchini-Tomatensalat
Indischer Reissalat mit Rosinen
Matjes-Salat „Hausfrauen Art“
Karotten-Ingwer-Salat
Thunfischsalat mit grünen Bohnen
Gnocchi Salat mit Zucchini und Paprika
Radieschensalat

Alles ums Grillen I Salate 

Wildlachs auf mediterranem Gemüse

Gurken-Melonen-Minzsalat
Thunfisch-Reissalat
Kritharaki-Salat (griechischer Nudelsalat)
Rote Beete Salat
Apfel-Karottensalat
Weißkrautsalat mit geröstetem Sesam
Tortellini-Salat
Libanesischer Kartoffelsalat
Linsensalat mit Chorizo
Anti-Pasti-Salat



Alles ums Grillen I Fleisch I Fisch I Gemüse

Grillen: Kubideh Hähnchenspieße Marqueze Bratwürstchen 

Rumpsteak
Hüftsteak
Grillsteak
Bratwurst
Feuerwurst
Persische Spieße vom Lamm oder Rind
eingelegte Hähnchen mit Paprika und Zwiebeln
Putensteaks in Currymarinade
T-Bone Steaks 
Kalbsfilet rosa gegrillt
Schweinelendchen mit Fetakäse im Speckmantel
Brasilianische Fleischspieße Churrasco
Rinderfilet 
Spareribs
Zarte Hähnchenfiletsteaks mit Apfel-Chutney-
Marinade
Burger in verschiedenen Variationen
marinierte Lammsteak oder Lammkoteletts
Hähnchenspieße mit Zitronengras
Nürnberger Rostbratwürstchen
Chicken-Wings
Hirtenspieß vom Schwein

Forelle in der Folie
Lachssteak in Zitronenmarinade
Crevettenspieße
Dorade
Seeteufel mit Rosmarin
Riesengambas mit Knoblauchdip
Steinbeisser
Felchen
Wolfsbarsch
Thunfischsteaks

Dips:
Mango-Curry-Dip
BBQ
Minz-Johurtdip
Honig-Senf-Dip
Kräuter-Knoblauch-Dip
Guacamole
Asia-Dip
Speck-Zwiebel-Dip
Avocado-Senf-Dip

Maiskolben mit Butter
Gemüsespieße
Schafskäse in der Folie
Kartoffelpuffer mit Kräuterdip
Ananas 
Mini-Baked-Potatoes mit Kräuterquark
Vegetarische Gemüsepfanne
Paprika-Zwiebel Spieße
Halloumi Grillkäse mit Mango



PAELLA 

Paella Valenciana: 
Reis I Safran I Gemüse I  
KaninchenI Huhn 

Paella traditionell 
Reis I Gemüse I Hähnchen I Fisch 
Shrimps  

Paella vegetarisch 
Reis I Gemüse I Knoblauch I Koriander I 
Kichererbse I Safran I Kräuter  

Gerne können wir Ihnen noch als Vorspeise 
ein Tapas - Büffet zusammenstellen. 

Preis auf Anfrage

PAELLA



Hochzeits Traum 
Rucolasalat 

Kirschtomaten I Parmesanspänen I Balsamico-Dressing 

Karotten-Ingwersalat 

Ganzer pochierter Lachs I geräucherte Forelle 
Garnelen I geräuchertes Makrelenfilet 

gefüllte Eier mit Thunfisch I Sprotten I Shrimps-Salat 
Apfel-Meerrettich I Brotkorb 

Vitello Tornado 
Kalbsbraten I Thunfischcreme I Apfelkapern 

****** 
Schweinelendchen mit Fetakäse gefüllt 

im Speckmantel mit Braunbiersauce 
und 

Kartoffelgratin 

Gebratenes Lachsfilet auf mediterranem 
Gemüse 

mit Basmatireis 

Vegetarisch: Pikante gebackene Paprika 
gefüllt mit Indischem Kartoffelgemüse 

****** 
Dessert in kleinen Gläschen 

Cappuccino-Tiramisu I Mousse au chocolate   
Panna cotta mit Topping 



Mediterranes Buffet 
Bunte Blattsalate an Vinaigrette

Anti Pasti
eingelegte Auberginen I Peperonata I Champignon I Oliven I 

Peperoni

Sizilianischer Salat Frutti di Mare

Brotsalat mit getrockneten Tomaten
und Chorzio

Salat Nizza

Carpaccio vom Rinderfilet

Brotkorb mit Ciabatta
*****

Fleischbällchen in Tomatensauce
mit Rosmarin-Kartoffeln

Hausgemachte Ravioli mit Lachs
und Zitronen-Safransauce

Mediterranes Hähnchen 
mit Backpflaumen I Oliven I Kräuter

und Wildreis
*****

Dessert
Geschnittenes Obst 

Feigengelee mit griechischem Joghurt



Büffet Leimbach 

Badische Festtagssuppe 

******* 

Matjessalat mit roter Beete 
Bulgursalat mit frischer Minze 
Rucola mit Balsamicodressing 

Gurken-Tomatensalat 

****** 

Rinderfilet „ Wellington“ auf Morchelrahmsauce 
mit  

Kartoffel-Gratin 

Lachsteak auf Blattspinat mit Zitronen-Kräutersauce 
und  

Basmatireis 

Coq au vin 
in Rotwein geschmortes Hähnchen 

mit  
Tagliatelle 

Gemüseplatte der Saision 

***** 
 Frischer Obstsalat mit Vanillesauce 

Mangocreme 
Tiramisu



Mexico Büffet 

Mexikanisches Buffet  

Smoked Beef mit Jalapenoss  
Geräucherte Putenbrust mit Paprikasauce  

Mariniertes Gemüse süß-sauer  
Nachos mit Salsasauce  

****  
Spare Rips mit BBQ Soße  

Baked Potatoes mit Kräuterquark  
Kreolischer Schweinebraten  

Chili con carne  

****  

Staudenselleriesalat  
Ananas-Eiersalat  

Zwiebel-Kapernsalat  

****  

Original Amerikanischer Käsekuchen  

Blaubeermuffins 



BACKWAREN Hausgemacht 

Hausgemachte Muffin

Herzhafte 

• Low-Carb-Eiermuffins 

• Kürbismuffins 

• Lauch-Speck-Muffins 

• Tomaten-Feta-Muffins 

• Vegane Muffins 

• Käse-Schinken-Muffins 

• Falafelmuffins 

• Gemüsemuffins

Süße 

• Vegane Schoko-Kirsch-Muffins 

• Schwarz-weis Muffins 

• Schokomuffins 

• Marmor Muffins 

• Käsekuchen-Streusel Muffins 

• Apfel- Zimt- Muffins 

• Zupfkuchen-Muffins

Miniquiches: 

• mit getrockneten Tomaten 
• Lauch und Zwiebeln 
• Lachs und Dill 
• Shrimps -Creme- Fraiche 
• Kirschtomaten und Rucola 
• Ziegenkäse und Serranostreifen


